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Kemio™ Disinfection

LA SOLUCION PROFESIONAL PARA EL ANALISIS DE
CLORO LIBRE Y TOTAL, DIOXIDO DE CLORO, CLORITO Y
ACIDO PERACETICO (PAA) EN ALIMENTACION

KEMIO elimina la complejidad de las medidas y ofrece resultados
en los que puede confiar, asi podra tomar decisiones criticas con
confianza, de la calidad del agua y su desinfeccion.

Como funciona el KEMIO

KEMIO utiliza una sofisticada técnica electroquimica que funciona
consensores patentados de un solo uso, que generan una corriente
eléctrica qué al reaccionar con productos quimicos en la muestra
de agua, mide esta sefal para determinar la concentracién del
producto quimico en la muestra.

Sensoreslistos parausar,sin necesidad de capacitacién,reduciendo
el tiempo de trabajo al realizar la validacion de desinfeccién en el
punto de uso y generando resultados repetibles y fiables.

KEMIO también esta preparado para las auditorias mediante un
registro de datos. completamente rastreable con informacion
especifica de su prueba, protegiendo sus datos.

Ventajas

Sensores de un solo uso, sin reactivos

Sin interferencia de solidos, disoluciones coloreadas o turbias

Mayor precision que los sistemas tradicionales con pastillas o
polvo, incluso en presencia de pequefias concentraciones

Datalogger digital hasta 10.000 datos, rastreable y auditable

« Conexion a PC a través de USB para exportar resultados (usuario, ubicacion, lote y producto) y actualizar
el software

Instrumentos portatiles, impermeables IP67 y funcionan con baterias

Resultados repetibles y confiables

Apto para todos los usuarios, no requiere entrenamiento



Como asegurar la seguridad alimentaria
en productos frescos (frutas y hortalizas)

Los principales desinfectantes considerados apropiados para el
lavado de productos frescos son: cloro, diéxido de cloro, acido
peracético y ozono.

Y para controlar “in situ” la concentracion de desinfectante y la
calidad del agua a niveles efectivos a fin de garantizar la seguridad
alimentaria, elahorro de costosy lareduccién delimpacto ambiental
en el lavado de productos frescos, es indispensable utilizar un
método de analisis seguro, fiable y facil de utilizar.

Catno Descripcion

P-KEMR10ODIS Kemio, con patrones, cable USB, alimentador e instrucciones, en caja de cartén (sin sensores).

P-KEMS10DIS  Kemio, en estuche blando, con patrones, cable USB, alimentador e instrucciones (sin sensores).

Kemio Kit clorito, con 200 sensores de diéxido de cloro / clorito, 100 de cloro, reactivos, equipo de
P-KEMH10DIS desgasado, incluyendo vaso, filtro y bomba, en maleta con patrones, instrucciones, cable USB y
alimentador.

Accesorios

Catno Sensores para KEMIO

P-KEM21CIO Paquete de 100 sensores para cloro (Libre 0.02..10 mg/I - total 0.02...75 mg/D
P-KEM25CIO Paquete de 500 sensores para cloro (Libre 0.02..10 mg/I - total 0.02...75 mg/)
P-KEM21CHR Paquete de 100 sensores para cloro (Libre 0.1..100 mg/I - total 1..500 mg/I)
P-KEM25CHR  Paquete de 500 sensores para cloro (Libre 0.1..100 mg/I - total 1..500 mg/)
P-KEM21CDX Paquete de 100 sensores para diéxido de cloro y clorito (0.02..50 mg/D
P-KEM25CDX Paquete de 500 sensores para dioxido de cloro y clorito (0.02..50 mg/I)
P-KEM21PAA Paquete de 100 sensores para peracetico (5..2000 mg/l)

P-KEM25PAA Paquete de 500 sensores para peracetico (5..2000 mg/I)

Catn° Consumibles para KEMIO

P-PT546 Reactivo CR-1 (test de clorito)

P-PT547 Reactivo CR-2 (test de clorito)

P-PT549 Reactivo glicina (test de dioxido de cloro y clorito)
P-KEMC10 Check standards (patrones)

El procesamiento de alimentos frescos y bebidas es una industria altamente regulada, con la seguridad alimentaria
como la principal prioridad entre los productores, minoristas y consumidores de alimentos. A fin de eliminar tierras,
tejidos vegetales en descomposicion, residuos del agua de riego, insectos y otros animales, o incluso heces de pajaros,
el agua de lavado se trata con un agente desinfectante disefiado para evitar la contaminacion cruzada y la carga
microbiana de productos frescos.
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